bink

Sssst! We moeten héél stil zijn... Er zit ergens een eitje verstopt en... het tikt! Kun jij hem
vinden voordat het belletje klinkt? Dit zoek- en luisterspel is niet alleen razend
spannend, maar helpt ook bij het ontwikkelen van concentratie en motorische
vaardigheden.

Wat heb je nodig?
o Een eierwekker (bij voorkeur in de vorm van een ei)
e Een leuke eierwarmer
Hoe speel je het?
1. Laatje kind kennismaken met het ei en zijn tikkende geluid.

2. Verstop het ei terwijl je kind de ogen dicht heeft.

3. Wissel af: wie wil het ei nhu verstoppen? Zet de timer niet te lang, zodat het
spannend blijft!

Een gewone plastic keukenhandschoen wordt omgetoverd tot een vrolijke kip. Laat de
kinderen hun creativiteit de vrije loop en maak samen een hele kippenfamilie!

Wat heb je nodig?
e Plastic keukenhandschoenen

e Elastiekjes



e Divers papier, stiften en lijm
e Plakoogjes, veren en ander decoratiemateriaal
Hoe maak je het?
1. Blaas de handschoen op en sluit hem af met een elastiekje.
2. Plooi de onderkant om, zodat de kip kan staan.
3. Versier de kip zoals jij wilt! Veren, oogjes, een snavel — alles mag!

Wie maakt de grappigste, kleurrijkste of schattigste kip?

Met een beetje groen en wat paasversiering maak je een prachtig mini-paastafereel in
een pot. Dit staat prachtig op de paastafel of als decoratie voor het raam!

Wat heb je nodig?

e Een weckpot of vaas

¢ Mos, takjes en voorjaarsbolletjes

e Kleine paasdecoraties zoals kuikentjes en eieren
Hoe maak je het?

1. Legeen laagje mos op de bodem van de pot.

2. Plaats een voorjaarsbolletje in het midden.

3. Voeg takjes en paasdecoratie toe.



Klaar? Zet je pot op een mooie plek en geniet van de lentesfeer!

Knapperige croissants in de vorm van een wortel, gevuld met iets lekkers. Een feest voor
de ogen én de buikjes!

Wat heb je nodig?
e 1 blik croissantdeeg
e Verse peterselie
o Vulling naar keuze (jam, eiersalade, kaas of fruit)
Hoe maak je het?
1. Knip bakpapier in kegelvormen en rol het croissantdeeg eromheen.
2. Bakde croissants goudbruin in de oven.
3. Laatze even afkoelen en verwijder het bakpapier.

4. Vulde ‘wortels’ met iets lekkers en steek er een takje peterselie in. Smullen maar!




